
SPARGEL & ERDBEEREN vom 3. Mai 2024 bis 16. Juni 2024

Vorspeisen
Spargelcremesuppe  7,50 EUR
mit Spargeleinlage  

Spargel-Tomatensalat mit Rucola  11,80 EUR
dazu Bärlauch-Pesto und Burrata 

Hauptgerichte
Tranchen vom Allgäuer Weiderind (200 g) 29,50 EUR
mit zweierlei gerilltem Spargel
und Rosmarin-Kartoffeln  

Risotto  18,50 EUR
mit grünem und weißem Spargel, 
angerichtet mit Zwiebeln und Staudensellerie,
dazu mit Bärlauch marinierter Rucola 

Auf Nachfrage sind gerne Beilagenänderungen möglich, hierfür berechnen wir 2,00 EUR.
Gerne erhalten Sie auch kleine Portionen. Hierbei verrechnen wir 1,50 EUR. 
Auf Wunsch halten wir für Sie eine Speisekarte mit allen Allergenen und Zusatzstoffen bereit.
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SPARGEL & ERDBEEREN

Heimischer Spargel (300 g)  21,50 EUR
mit neuen Kartoffeln,
Sauce Hollandaise oder Nussbutter 

Kleine Portion (200 g) 18,00 EUR

wahlweise mit
• Pfannenschnitzel  8,00 EUR
•	 Schweinefilet		 10,00	EUR
• Rumpsteak vom Allgäuer Weiderind (180 g)  14,50 EUR
•	 gebratenes	Zander-	und	Saiblingsfilet	 11,50	EUR
• luftgetrockneter Schinken 3, 4, 5  10,50 EUR
•	 zwei	Kräuterflädle	 7,50	EUR

Nachtisch
Vanilleeis 7,50 EUR
mit marinierten Erdbeeren, Spargel und Sahne

Topfenmousse  8,50 EUR
auf frischem Spargel-Erdbeersalat 
mit kandiertem Ingwer und Minze verfeinert




